
 

  
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

  
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

FEDERICA. Maduración: precoz. Dormencia: media. Color de la piel:amarillo. 
Color de la carne: blanca. Materia seca: media. Rendimiento: muy bueno. Calidad 
culinaria: buena, grupos A y B, polivalente. Carne firme y nulo ennegrecimiento 
en la cocción. Apta para: consumo en fresco, excelente conservación. Tamaño de 
los tubérculos: gran proporción de calibre grande. 

KENNEBEC. Maduración: Semitemprana a semitardía Dormencia: larga. Color de 
la piel: amarillo claro. Color de la carne: blanca. Forma del tubérculo: oval 
redondeada. Superficialidad de los ojos: superficiales. Tamaño de los tubérculos: 
grandes a muy grandes. Rendimiento: alto. Materia seca: buena a muy buena. 
Calidad culinaria: bastante firme al cocer. Apta para: patatas fritas, chips, etc. 

 

BARAKA. Maduración: tardía. Dormencia: larga a semilarga. Color de la piel: 
amarilla. Color de la carne: amarillo claro. Forma del tubérculo: oval. 
Superficialidad de los ojos: bastante superficiales. Tamaño de los tubérculos: 
muy grande. Rendimiento: muy alto. Materia seca: buena. Calidad culinaria: 
bastante firme al cocer. Apta para: consumo en fresco 
 

MONALISA. Maduración: semitemprana. Dormencia: larga a semilarga. Color de 
la piel: amarilla. Color de la carne: amarilla. Forma del tubérculo: oval alargado. 
Superficialidad de los ojos: superficiales. Tamaño de los tubérculos: grandes. 
Rendimiento: muy bueno. Materia seca: baja 18,5%. Calidad culinaria: bastante 
firme al cocer. Apta para: consumo en fresco 

 

RED PONTIAC. Maduración: semitemprana. Color de la piel: roja. Color de la 
carne: blanca. Forma del tuberculo: redondo. Superficialidad de los ojos: 
profundos. Tamaño de los tubérculos: grande. Rendimiento: alto. Contenido en 
materia seca: 17 a 20%. Calidad culinaria: polivalente apta para freir y cocer. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

(Pedidos de 5 y múltiplos de 5 bandejas por variedad) 
 

DÉSIRÉE. Maduración: semitemprana a semitardía. Color de la piel: roja. Color de 
la carne: amarilla. Forma del tuberculo: oval alargado. Superficialidad de los ojos: 
superficiales. Tamaño de los tubérculos: grandes. Rendimiento: alto. Contenido 
en materia seca: 21%. Calidad culinaria: polivalente apta para freir y cocer. 
 

JAERLA. Maduración: temprana. Color de la piel: amarilla. Color de la carne: 
amarilla. Forma del tuberculo: oval redondeado. Superficialidad de los ojos: 
superficiales. Tamaño de los tubérculos: grandes. Rendimiento: medio. Contenido 
en materia seca: bajo . Calidad culinaria: apta para cocer. 

 

SPUNTA. Maduración: semitemprana. Color de la piel: amarilla. Color de la carne: 
amarillo claro. Forma del tuberculo: alargado. Superficialidad de los ojos: 
superficiales. Tamaño de los tubérculos: grandes. Rendimiento: alto. Contenido en 
materia seca: buena. Calidad culinaria: apta para cocer. 

 

AGRIA. Maduración: semitemprana a semitardía. Color de la piel: amarilla. Color 
de la carne: amarillo claro. Forma del tuberculo: oval alargado. Superficialidad de 
los ojos: superficiales. Tamaño de los tubérculos: grandes. Rendimiento: muy alto. 
Contenido en materia seca: bueno. Calidad culinaria: polivalente, excelente para 
freir, apta para cocer 

 


