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Cebolla de Betanzos
(Allium cepa)

BRIGANTIUM®

Cebolla de Villagarcia’de'

(Allium cepa)

AREALONGA®

AUTOCTONA

VARIEDAD

Pimento de Arnoia

(Capsicum annuum L.)

ARNO-WAM®

VARIEDAD
AUTOCTONA

Pimento de Padron

(Capsicum annuum L)

SALICETA® .. cpsaicina

CEBOLLA BRIGANTIUM

Seleccién de cebolla de BETANZOS
Variedad autéctona de dia largo,
bulbo oval, eliptico transversal
estrecho, tunica amarilla y carne
blanca, de tamaiio intermedio, baja
pungencia, alto contenido en materia
seca y buena conservacion.

Consumo: especial para empanada,
fresco, frito, asado, cocido, conserva.
EXCELENTES CARACTERISTICAS
CULINARIAS,

Tiempo de germinacion: 8-10 dias
Temperatura de germinacion:

Min.: 52C

Cebolla de Ribadeo

(Allium cepa)

EGOBA®

CEBOLLA AREALONGA®,
Seleccién de la cebolla de
VILLAGARCIA

Variedad autdctona de dia largo
de piel amarilla y carne blanca
bulbo rémbico de alta aptitud a
la conservacion, es
recomendable podar 1/3 de las
raices y de los tallos en el
trasplante.

EXCELENTES CARACTERISTICAS
CULINARIAS,

Tiempo de germinacion: 8-10 dias
Temperatura de germinacion:
Min.: 52C

Pimento de Oimbra

(Capsicum annuum L)

AMARELO DOCE

PIMIENTO ARNO-WAM ©,
Seleccion de Pimiento de ARNOIA
Variedad, de frutos de color verde
brillante pasando a rojo en
madurez. Fruto de seccion
trapezoidal de 8 a 11 cm. de
longitud, y 5-7cm de ancho, carne
de 4 a 7 mm. de grosor, peso 50-
90 gr. rendimiento 5kg / m2
Consumo: en verde, frito, asado,
conserva.

EXCELENTES CARACTERISTICAS
CULINARIAS,

Tiempo de germinacion: 10 dias
Temperatura de germinacion:
Min.: 132C

Pimento de Mougan

(Capsicum annuum L.)

MOIGAE®

PIMIENTO SALICETA®

Seleccion de Pimiento de Padrén,
Fruto de color verde brillante en
estado inmaduro, pasando a rojo en
madurez, de seccion longitudinal
triangular de 3,5 a 5,5 cm. de
longitud, y 1,5 a 2 cm de diametro.
Carne fina, de excelente textura y
sabor delicioso.

Siembras: semilleros en diciembre
enero (proteger de heladas)
Trasplante: en invernadero de
febrero a marzo, de 2 a 4 plantas por
m2, al aire libre, en abril mayo, de 3 a
5 plantas por m’.

Cosecha: en estado de inmaduro,
mayo junio a octubre

Excelentes caracteristicas culinarias,
bocado “GOLOSO” por no contener
capsaicina.

Consumo: en verde, frito.

Tiempo de germinacion: 10 a 15 dias
Temperatura de germinacion:
Min.:132C
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Col Repollo de Betanzos 4

(Brassica oleracea capitata)

BRIGANTIUM®

CEBOLLAEGOBA

Seleccién de cebolla de RIBADEO
Variedad autéctona de dia largo
piel de color bronce y carne
blanca, bulbo rémbico de alta
conservacion, es recomendable
podar 1/3 de las raices y de los
tallos en el trasplante.

BUENAS CARACTERISTICAS
CULINARIAS,

Tiempo de germinacion: 8-10 dias
Temperatura de germinacion:
Min.: 52C

PIMIENTO AMARELO DOCE

Variedad registrada por el C.I.A.M.
como variedad de conservacion.
Seleccion de Pimiento de OIMBRA, de
frutos de color verde claro con tonos
amarillos en estado inmaduro,
pasando a rojo brillante en madurez.
Fruto de  seccion longitudinal
triangular de 10 a 20 cm. de longitud,
y 5-10 cm de anchura, carne gruesa,
9mm., rendimiento 5kg / planta
Consumo: frito, asado, conserva.
EXCELENTES CARACTERISTICAS
CULINARIAS, AROMA Y SABOR
Tiempo de germinacion: 10 dias
Temperatura de germinacion:

Min.: 132C

PIMIENTO MOIGAE

Seleccién de Pimiento de MOUGAN,
Fruto de color verde oscuro brillante
en estado inmaduro, pasando a rojo
en madurez, seccion longitudinal
cuadrada (morro 3-4 Iébulos) de 3,5 a
6,5 cm. de longitud, y 2,5 a 4 cm de
didmetro, grosor de la carne 1,5mm.
Carne fina, de excelente textura y
sabor ligeramente picante.

Siembras: semilleros en enero-marzo
(proteger de heladas)

Trasplante: en invernadero febrero-
marzo; abril en exterior.

Cosecha: en estado de inmaduro, julio-
septiembre. Excelentes caracteristicas
culinarias, ligeramente picante
Consumo: en verde preferiblemente
frito

Tiempo de germinacién: 10 a 15 dias
Temperatura de germinacion: Min.:

132C

COL REPOLLO BRIGANTIUM®
Seleccion de repollo de BETANZOS.
Apto para cultivos de otofio y
primavera. Trasplantar, en julio agosto
cuanto las plantas tengan 5-6 hojas
recoleccion octubre diciembre, y en
noviembre diciembre para recolectar
en marzo abril.

Fruto de tamafio medio a grande de
abundantes y grandes hojas. Sabor
ligeramente dulce

Tiempo de germinacidn: 7 dias
Temperatura de germinaciéon: Min.:
62°C




